
Código de ficha: 

Físico Digital Si No
1 BRAYAN ARLES BARCO HERRERA Conversatorio x 8/07/2024 x
2 CAROL GISET RODRIGUEZ FONSECA Conversatorio x 8/07/2024 x
3 CATERINE UORLENA MORALES ARAGON Conversatorio x 8/07/2024 x
4 DENZEL GARCIA RICO Conversatorio x 8/07/2024 x
5 JUAN ESTEBAN PARRA LOPEZ Conversatorio x 8/07/2024 x
6 EDWIN FRANCISCO CUARTAS REYES Conversatorio x 8/07/2024 x
7 JESSICA MEDINA GARCIA Conversatorio x 8/07/2024 x
8 JOSE DAVID ARIAS ZAPATA Conversatorio x 8/07/2024 x
9 JUAN KAMILO PALACIO ISAZA Conversatorio x 8/07/2024 x

10 JULIAN GARCIA MENDOZA Conversatorio x 8/07/2024 x
11 LEIDY YOHANA GARCIA RAMIREZ Conversatorio x 8/07/2024 x
12 NICOLAS CASTAÑO HURTADO Conversatorio x 8/07/2024 x
13 NIKOL BOTERO ARDILA Conversatorio x 8/07/2024 x
14 VALENTINA RIOS MEJIA Conversatorio x 8/07/2024 x
15 ANDRES FELIPE ALZATE GARCIA Conversatorio x 8/07/2024 x
16

Físico Digital Si No
1 BRAYAN ARLES BARCO HERRERA Conversatorio x 17/07/2024 x
2 CAROL GISET RODRIGUEZ FONSECA Conversatorio x 17/07/2024 x
3 CATERINE UORLENA MORALES ARAGON Conversatorio x 17/07/2024 x
4 DENZEL GARCIA RICO Conversatorio x 17/07/2024 x
5 JUAN ESTEBAN PARRA LOPEZ Conversatorio x 17/07/2024 x
6 EDWIN FRANCISCO CUARTAS REYES Conversatorio x 17/07/2024 x
7 JESSICA MEDINA GARCIA Conversatorio x 17/07/2024 x
8 JOSE DAVID ARIAS ZAPATA Conversatorio x 17/07/2024 x
9 JUAN KAMILO PALACIO ISAZA Conversatorio x 17/07/2024 x

10 JULIAN GARCIA MENDOZA Conversatorio x 17/07/2024 x
11 LEIDY YOHANA GARCIA RAMIREZ Conversatorio x 17/07/2024 x
12 NICOLAS CASTAÑO HURTADO Conversatorio x 17/07/2024 x
13 NIKOL BOTERO ARDILA Conversatorio x 17/07/2024 x
14 VALENTINA RIOS MEJIA Conversatorio x 17/07/2024 x
15 ANDRES FELIPE ALZATE GARCIA Conversatorio x 17/07/2024 x
16

Fecha de entrega Entregó

Identificación de los principales errores al
momentos de fabricar cerveza artesanal. Discutir
los principales métodos correctivos en la
elaboración de cerveza artesanal. Métodos de
reporte y registro de información con miras a
garantizar la trazabilidad del proceso.
Caracterización de residuos. Introducción a SST.
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Nombre del programa: ELABORACIÓN DE CERVEZA ARTESANAL
Nombre del proyecto: N/A

Entregó

Reconocer las variables que afectan el proceso
de elaboración de cerveza artesanal: molienda y
sus implicaciones en la extracción, temperaturas
durante el macerado y lavado del grano, tiempos
de adición durante el hervido, filtración,
variables en la fermentación (temperatura y
concentración de azúcares disueltos),
gasificación.
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Nombre del instructor: CESAR AUGUSTO MARTINEZ GARCIA
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